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4 saucissons 200 g : nature, herbes, poivre, fumé 5 saucissons 200 g : nature, figue, sanglier, 1 mini-rosette de Lyon au jambon 320 g env.
+ 1 saucisse séche 160 g Beaufort, fumé + 1 saucisson 400 g
+ 1 saucisse séche 300 g

SAUCISSONS MEDAILLES
EN 2024 !

5 saucissons 200 g : nature, cépes, 5 saucissons 160 g : nature, bleu dAuvergne, 3 saucissons de 160 g : 3 saucissons supérieurs 350 g :
canard, Beaufort, noisettes piment d'Espelette, canard au poivre vert, 5 baies, roquefort-noix, ail nature, fumé au bois de hétre, ail des ours
“ noix

&

e

Lot
DE 3 GALETS
DE TORRENT

&4 saucissons supérieurs 200 g : nature, 4 saucissons 160 g : nature, Comté, 5 saucissons 160 g : nature, cepes, 3 galets 320 g env. : nature,
Reblochon, ail des ours, herbes des taureau, sanglier noisettes, fromage de chévre, enrobage poivre concassé, herbes de

Bauges +1chorizo 160 g provengal Provence

A‘\\

AIL DES OURS CUEILLI
DANS LE MASSIF DES BAUGES

3 terrines 180 g : terrine de pintade 2 terrines 180 g : rillettes pur canard, . )
au confit d'oignons, terrine traditionnelle terrine de canard 20 % foie gras 2 verrines pur porc 180 g : savoyarde (nature), ail

au piment d'Espelette, terrine de magret des ours
de canard



VERITABLE
PETIT JESUS DE LYON

SAUCISSON SEC
ALANCIENNE

GALET

MINI ROSETTE
- DE TORRENT

DELYON

320 g env,, au jambon 350-400 g, Label Rouge

FILET MIGNON

AU CHOIX

DENT DU CHAT

COFFRET
DEGUSTATION

180-220 g : AU CHOIX : W
- nature [
- ail des ours

- fumé (fumage naturel au bois de hétres)

2 saucissons 200 g : cépes et Beaufort
+ 1 noix d'épaule 0.8-1 kg, provenance
d'Espagne

+1fuet150 g

+1terrine 180 g : piment d'Espelette

+1 jus de poire 11

Maison Bissardon, pur jus de poire,
fruits frangais.

Une belle couleur, le bon got du fruit
fraichement récolté a juste maturité.
Nous pouvons réaliser

des COEFRETS SUR-MESURE

& partir de 50 unités, avec les produits

de votre choix (du catalogue pur porc et
catalogue Halal)
Une belle fagon de (faire) découvrir un panel

des meilleurs produits de salaisons frangaises

NOIX
D’EPAULE

0,8-1 kg, provenance OUANTITE 4 GENEREUSE

d'Espagne

-

JAMBON
ENTIER

1/4
DE JAMBON

4,8-55 kg, jambon entier & l'os
+1sac & jambon

1 + dé . h

0,8-1 kg, jambon sec supérieur
d’Auvergne, 7 mois de séchage
minimum

450-550 g, découenné,
provenance d'Espagne,
8 a1 mois d'affinage

4,8-5,5 kg, jambon entier
a los

SAUCISSON COURT
AU JAMBON

COFFRET
TRADITION

2 saucissons 200 g : sanglier

et noisettes

+1terrine 180 g : canard au magret
+1chorizo 160 g

+1/8 de jambon serrano 450-600 g

+ 1 bouteille de vin rouge 75 cl
Cotes-du-Rhone, Cuvée Les
Méridiennes millésimes 2020 ou 2021*.
Une belle couleur rubis et dense.

Le fruit reste dominant tant au nez
(fruits rouges et épices) qu'en bouche
ou l'on retrouve rondeur, gourmandise
avec des notes de fruits rouges et de
chocolat.

* Labus dalcool est dangereux pour a santé. A consommer avec modération.

SAVEURS D AILLEURS

1 piéce de 150 g, provenance d'Espagne

VIANDEDE
- BOEUF SECHEE

L 115

3 saucissons 200 g : nature
100% viandes de dinde et bovine halal

270-330 g
Lo 100% viande bovine halal
GOURMET

3 saucissons 200 g :
nature, olives, godt chorizo
100% viandes de dinde et
bovine halal 3

2 saucissons 300 g : nature,
fumé, 100% viandes de dinde
et bovine halal

4 buchettes poids total 150 g : nature,

COFFRET

3 saucissons 200 g : 1 nature, 1 goUt
chorizo, T aux olives

+ 2 saucissons 300 g : 1 nature, 1 fumé
+ 1 viande de boeuf séchée

+ 1 bouteille de nectar de poire Williams
11 Maison Bissardon

100% viandes de dinde et bovine halal



COMMENT PASSER COMMANDE ?
NOUVEAU

Découvrez notre nouveau systeme de prise de commandes en ligne en quelques clics !

DOC— )
[« ) I ILE - Vous étes responsable d'un CSE ? Vous étes administrateur. Créez le compte de
MT) S J M p LE ! votre entreprise sur www.chillet.fr/offrece.

Aprés validation de votre compte par notre équipe, vous avez acces a votre
tableau de bord. Vous avez alors la possibilité de CREER VOTRE COMPTE entreprise,
un CODE UNIQUE vous sera attribué afin que les salariés puissent se connecter
au compte entreprise. Vous pourrez aussi CHOISIR une ou plusieurs dates butoires
de prises de commandes si vous souhaitez ORGANISER vos ventes sur lannée et
DEFINIR vos points de livraisons si votre entreprise est multisites.

- Vous étes salarié d'un CSE ? Connectez-vous sur le compte de votre entreprise
sur www.chillet.fr/offrece en renseignant le code unique de votre société.

Vous pouvez alors commander et régler INDIVIDUELLEMENT votre commande.
Possibilité de régler par CB ou par chéque a l'ordre de Maison Chillet

« Les commandes sont ensuite groupées et livrées sous une quinzaine de jours
dans votre entreprise.

I . .

) Lors de la preparation de votre commande,

I .2 .

,  hous regroupons la commande d'un salarié dans un unique carton
| pour vous faciliter la distribution !

En tant qu'administrateur du CSE, vous avez également la possibilité de :
FLEX'JBLE Q « Continuer & nous faire parvenir les commandes groupées par MAIL 4

commandes-cse@chillet.fr ou par COURRIER & Maison Chillet : 165, le haut de la

Guilletiere 69590 Saint-Symphorien-sur-Coise.

« Ou dutiliser un BON DE COMMANDE DIGITAL, que vous trouverez sur

www.chillet.fr/offrece dans la rubrique administrateur.

Pour commander ou pour toute question/demande d'information
>> un contact unique pour les trois salaisons !
MAISON CHILLET : 165, Le haut de la Guilletiére, 69590 Saint-Symphorien-sur-Coise
Tél. : O4 78 48 44 36 - commandes-cse@chillet.fr
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saucicréor

Les produits des trois salaisonniers sont

régulierement récompensés lors du

Concours du meilleur saucisson Saucicréor.
Retrouvez les dernieres médailles obtenues a coté
de chaque produit récompensé.
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Bon de commande commun aux 2 catalogues

CATALOGUES PROMOTIONNELS 2024-2025

Réservés exclusivement aux CSE, entreprises et collectivités

VOS COORDONNEES

N CLENT | oo ssssssssisssssssssseesssssssssssssssmssssssssssseeee SOCIELE [ v
(inscrit sur votre précédente facture. Si vous étes un nouveau client, écrire 123456)

Nom :

AATESSE AE LU SOCIBEE & oottt (0127 AV A1 A=

COMMENTQUIES | ittt R SRR b0

Prix unitaire TTC
spécial CSE

Nom du salarié Désignation

Ci-dessous un exemple pour bien remplir votre bon de commande

MICHEL Lot gourmand 15.50 € 1 1151510)
Jambon entier L;b._‘?(_‘va‘g 1 46.90 €

JULIE Coffret tradition >0 € 2 5980 €

SARAH Lot mix ’ 8.90 € 1 8.90 €

Sous-total TTC

Attention : Minimum de commande groupée d'un montant total de 100 euros
(+ 10 euros de frais de port). A partir de 300 euros la livraison est offerte. Les
commandes doivent étre groupées au nom du CSE et seront livrées a cette

FRAIS DE PORT

adresse. Les colis seront préparés et personnalisés en fonction du nom figurant Pour toute commande 10 €
sur les bons de commande, puis regroupés en un seul envoi & ladresse du CSE mférjeu re d 300 €
de lentreprise. Réglement :

Par chéque & l'ordre de Maison Chillet (réglement global ou par salarié) Pour toute commande

GRATUIT

Par virement (réglement global uniquement - n'hésitez pas & nous
demander notre RIB)
Par carte bancaire sur le site www.chillet.fr/offrece pour les commandes

individuelles TOTAL TTC

Livraison garantie sous 15 jours maximum.

supérieure a 300 €

Pour commander ou pour toute question/demande d'information >> un contact unique pour les trois salaisons et les
deux catalogues : MAISON CHILLET : 165, Le haut de la Guilletiére, 69590 Saint-Symphorien-sur-Coise

Tél. : OL 78 48 L4 36 - commandes-cse@chillet.fr MERCI| DE VOTRE CONFIANCE !
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